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Si bien en Le journal 

des Pr�
À LA UNE !

PAROLES DE PRO

À VOS AGENDAS

ET AUSSI !

Au programme :

15h : atelier, 
17h : bourse d’échange

18h : lancement de saison 

N� rendez-vous pr�
Lancement de saison : 21 mai 2026

 DOMAINE DE ROIFFÉ

Inscriptions par téléphone au 05 49 22 22 22

© Yohan ESPIAUBE
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L’Office de tourisme prospecte

2 événements pour Mai à vélo 

Après l’édition d’une brochures « Groupes » et une « public scolaire », le service commercial 
de l’Office de tourisme du Pays Loudunais est entré dans une phase de prospection et de 
diffusion de son offre de séjours.
En 2026, trois campagnes d’e-mailing ont été programmées avec l’envoi d’une newsletter à 2 
200 adresses autocaristes, clubs de séniors, randonneurs et établissements scolaires situés 
dans les départements 86, 79, 37, 49.

L’Office de tourisme du Pays Loudunais en partenariat avec la Communauté 
de Communes du Pays Loudunais ainsi que la Maison du Thouarsais, rejoint 
l’événement national Mai à Vélo. L’objectif est de promouvoir l’usage du vélo et de 
valoriser le patrimoine culturel et naturel des deux territoires.
2026 sera marquée par deux événements :
- Dimanche 3 mai : rendez-vous au Pont de la Reine Blanche à Curçay-sur-
Dive pour «Mai moi sur un vélo». Une randonnée vélo de 25 km sera proposée 
le matin (départ entre 9h et 9h30), permettant de découvrir les paysages 
et points d’intérêt du Loudunais et du Thouarsais. À partir de 12h et jusqu’à 
17h, un village d’animations accueillera les participants et le grand public.  
Réservation : 05 49 66 17 65
- Lundi 25 mai : une boucle d’environ 6 km au départ de Moncontour à 10h, 
ponctuée de pauses commentées pour ouvrir grand les yeux et les oreilles.
Vous pédalerez à la découverte des charmants villages de Sauzeau et 
Ouzilly-Vignolles, tout en explorant les trésors du marais de la Dive.  
Réservation : 05 49 22 22 22

2ème édition de Dive’rtissez-vous !
Fort de son succès, l’événement revient le samedi 6 juin 2026 sur la commune 
de Saint-Jouin-de-Marnes (79) dans le même esprit familial et convivial. 
Plusieurs animations seront proposées : randonnée vélo accompagnée, 
rando-jeu, marché de producteurs et artisans, espace enfants, concerts, 
visites patrimoniales, guinguette et foodtruck.
Depuis 2024, les Communautés de communes du Thouarsais, du Pays 
Loudunais et la Communauté d’Agglomération de Saumur - Val de Loire 
sont associées dans le projet d’aménagement touristique durable de la 
Dive. L’organisation d’un événement fédérateur autour de cette rivière s’est 
imposée comme l’une des premières actions à mettre en place.

2

En parallèle, Thomas a démarché et rencontré une trentaine d’autocaristes-voyagistes situés dans un rayon de 2h30 autour 
du loudunais depuis début janvier, afin qu’ils puissent proposer notre offre à leur clientèle via leur catalogue.
L’Office de tourisme sera enfin présent sur certains salons professionnels et grand public pour travailler en premier lieu notre 
marché de proximité.
Après la promotion de notre territoire auprès de journalistes et d’influenceurs au Workshop Presse « Partir en France » en 
janvier, vous pourrez nous retrouver sur les salons CSE de Tours les 8 et 9 avril, d’Angers le 21 mai et de Poitiers le 24 
septembre ainsi qu’au salon de la gastronomie du 14 et 15 novembre à Poitiers.



Paroles de

Pr�
Recueillies par Justine

Vous êtes 
spécialisée dans la 

restauration autour des 
pâtes. Pourquoi ce choix ? 
Pouvez-vous présenter cette 
cuisine ? Quelle formule 
proposez-vous ? 

 
J’ai passé près de 10 ans en Argentine 
près de Buenos Aires où les pâtes 
fraîches, revisitées avec différentes 
farines, sont devenues coutume 
locale grâce à une énorme vague 
d’immigration italienne d’après guerre. 
J’ai voulu partager cette découverte 
culinaire originale, les pâtes et leurs 
sauces peuvent se décliner à l’infini. 
Ma carte ne comporte que 7 sauces car 
tout est préparé sur place à partir de 
produit frais, elles seront amenées à 
évoluer en fonction des saisons.
Je propose également des salades 
complètes et colorées inspirées des 

pokebowl.
Enfin les desserts proposés, également 
fait maison, varient selon les jours.
Les formules : Plat-Boisson (de 9,50€ à 
13€), Plat-Boisson-Dessert (de 12,50€ à 
14€) et le menu enfant à 6€.

Votre établissement est 

ouvert quels jours et sur quels 

créneaux horaires ? Quelle est 

votre clientèle ? 
Le Pat’Chamama est ouvert du lundi au 
vendredi de 11h45 à 15h. 
Les soirs et week-end je propose 
l’organisation de soirées ou déjeuners 
privés sur réservation avec plusieurs 
formules et d’autres spécialités.
Pendant les vacances scolaires les 
horaires sont étendus l’après-midi avec 
des jeux de société à disposition et une 
carte spéciale «goûter» est mise en 
place.

Vous avez mis en place des 

écogestes, lesquels ? 
Pour la vente à emporter, une 
proposition emballage en verre 
consigné est proposé pour 3€ qui sont 
échangés ou remboursés au retour de 
la consigne. Les clients qui le souhaitent 
peuvent également venir avec leur 
propre contenant.
D’autre part, pour les boissons 
consommées sur place, les canettes 
aluminium sont triées pour être 
recyclées et valorisées au mieux en 
relation avec l’association EVA. 

Comment communiquez-

vous ? Organisez-vous des 

événements ou est-ce en 

projet ? 
Pour l’instant la communication est 
avant tout passée par le bouche à 
oreille et les réseaux sociaux. 

Interview

J’aime beaucoup le Pays 
Loudunais, j’y suis née, j’en suis 

partie une dizaine d’années 
et j’ai choisi de revenir pour 
m’installer avec ma famille. 

J’aime beaucoup les sentiers de 
randonnée, l’étang de Guesnes, 

Moncontour et toutes les 
animations culturelles portées 

pas des associations locales 
dynamiques et engagées.

“

Le  
Pat’Chamama
Anne-Claire ALTERINO 
Loudun 

tourisme-loudunais.com  

Mon coup de 

cœur
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Depuis 
quand 

avez-vous 
ouvert ? Quelles ont 

été vos motivations pour 
reprendre cette structure 
d’hébergement ?
Le domaine « Le Clos de Saires » est 
ouvert depuis plusieurs années. Nous 
l’avons repris en novembre 2024, en le 
rachetant aux anciens propriétaires, avec 
la volonté de poursuivre son histoire tout 
en lui insufflant une nouvelle dynamique.
Notre projet était de reprendre un 
domaine déjà en activité, afin de pouvoir 
nous y investir immédiatement et 
assurer une continuité dans l’accueil des 
clients. Nous recherchions avant tout un 
lieu à taille humaine, au cadre familial, 
propice aux rencontres et aux moments 
de partage. 
Notre motivation est née d’un véritable 
coup de cœur pour ce lieu, son cadre 
naturel et son fort potentiel. Nous avons 
souhaité conserver l’âme du domaine 
tout en y apportant notre vision : un 
espace chaleureux, soigné et accueillant. 

Pouvez-vous présenter ce que 
comprend votre établissement 
ainsi que les services ? 
Le Clos de Saires est un domaine de 
caractère situé dans la Vienne, pensé 

pour accueillir des séjours en groupe, des 
événements familiaux et des mariages. Le 
charme des vieilles pierres, associé à un 
cadre naturel préservé, confère au lieu 
une atmosphère authentique.
Le domaine comprend 6 hébergements : 
4 gîtes en pierre et 2 tentes lodges safari 
“glamping”, permettant d’accueillir jusqu’à 
34 personnes.  Il dispose également 
de vastes espaces extérieurs arborés, 
d’un verger avec sa mare, d’une piscine, 
et d’espaces de réception propices aux 
moments de convivialité.
Pour nos tentes lodges, nous proposons 
des petits-déjeuners servis sous forme de 
paniers en pleine nature. 
Nous proposons une location en gestion 
libre, avec la possibilité d’options 
complémentaires selon les besoins 
(ménage, équipements, chapiteau pour 
les événements…). Nous travaillons 
également avec un réseau de partenaires 
locaux de confiance. 

Quelles clientèles accueillez-
vous ? 
Ouvert tout au long de l’année, le 
domaine nous permet aujourd’hui de 
recevoir différents types de clientèles, 
aussi bien pour des séjours touristiques 
que pour des événements familiaux ou 
professionnels.
Nous accueillons principalement des 
familles et groupes d’amis, à l’occasion de 
cousinades ou d’anniversaires, des futurs 
mariés et ponctuellement des groupes 
professionnels ou associatifs. 
Les séjours sont majoritairement 
des week-ends, mais nous recevons 
également des clients pour des séjours 
plus longs, notamment en période 
estivale.
Lors de longs séjours, nos hôtes profitent 
de la piscine, des espaces extérieurs, du 
calme de la campagne, mais aussi des 
nombreuses activités locales : balades, 
patrimoine, marchés, visites culturelles et 
découvertes gastronomiques.

Selon vous, quelles qualités 
faut-il pour gérer ce type de 
structure ? 
La gestion d’un domaine comme le 
nôtre demande avant tout une grande 
polyvalence, un sens aigu de l’accueil et du 
service, de la rigueur dans l’organisation, 

ainsi qu’une réelle passion pour ce métier 
et le contact humain.
Depuis notre reprise, notre plus grande 
satisfaction réside dans les retours très 
positifs de nos clients, qui soulignent 
l’atmosphère chaleureuse du domaine, 
la qualité de l’accueil et les améliorations 
apportées. Voir des hôtes repartir 
satisfaits, recommander le lieu ou 
revenir est une véritable récompense au 
quotidien.

Avez-vous des projets ?
Oui, plusieurs projets sont en cours et à 
venir. Nous travaillons notamment sur 
l’amélioration continue des équipements, 
la rénovation de la grange, l’aménagement 
paysager des cours desservant les gîtes 
et les espaces communs, ainsi que le 
développement de solutions adaptées 
aux événements, comme l’installation 
d’un chapiteau de grande capacité au 
cœur du verger.
Notre objectif est de continuer à faire 
évoluer le domaine tout en respectant 
son environnement, son identité et son 
caractère authentique.

Interview

Le Clos de Saires
Olivier TRIOCHE 
Saires

Notre coup de cœur va sans 
hésiter aux paysages et 

aux chemins de randonnée 
qui entourent le domaine. 
Ils offrent une immersion 
immédiate dans la nature, 

avec cette sensation rare de 
déconnexion totale.

Nous sommes également 
très attachés au patrimoine 
local, riche et authentique. 

Les petites communes 
environnantes regorgent 
de charme et participent 

pleinement à l’expérience de 
séjour de nos visiteurs. 

“

Mon coup de 

cœur
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PL’S�tir

L’affaire des possédées de Loudun 
  LOUDUN 
jeudi 16 avril • 10h30 
Rendez-vous à l’Office de tourisme du Pays Loudunais

Anne-Marie et Marie-Claude vous emmèneront dans le cœur de ville pour une balade.

Les possédées de Loudun est l’une des grandes histoires de possession en France. Derrière 
cette affaire se cache bien plus qu’une simple histoire de sorcellerie. Les différentes étapes 
dans Loudun permettront de mieux connaître Urbain Grandier ou soeur Jeanne des 
Anges, et ce, grâce aux écrits de contemporains ou autres.

Réservation conseillée au 05 49 22 22 22

Visite 

6€/pers.

Moncontour autrement 
  MONCONTOUR 
jeudi 23 avril • 10h30 
Rendez-vous au Bureau d’Informations Touristiques de Moncontour

L’Office de tourisme vous donne rendez-vous pour une visite du village de Moncontour, 
à partager en famille.

Marie-Claude vous emmènera dans le cœur du village pour une balade hors du 
commun.

A Moncontour, la nature est plus que jamais mise en avant !
Réservation conseillée : 05 49 22 22 22

Journées Européennes de l’Archéologie 
  LOUDUN 
13 et 14 juin 2026 

Les Journées nationales de l’archéologie ont pour objectif de développer la connaissance 
archéologique du grand public. A cette occasion, le musée Charbonneau-Lassay a conçu 
un programme d’animations autour du Néolithique Loudunais : 

• Une exposition « La pierre dans les mégalithes du Nord Poitou », présentera les 
matériaux de construction des mégalithes au travers de panneaux pédagogiques, de 
maquettes de dolmens et tumulus et d’échantillons de roches utilisées par les hommes.
• L’association PaléoNéo & Nous proposera des démonstrations et ateliers de pratiques 
artisanales (cuir et céramique) du néolithique.

© Yohan Espiaube
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Ouverture de la  
Tour Carrée 
  LOUDUN 
Samedi et dimanche 
Jours fériés 
14h-17h30

 
Visite libre :  
3€ / 2€ : 12-18 ans / Gratuit 
pour les moins de 12 ans 
Visite guidée :  
5€ / 2€ : 12-18 ans / Gratuit 
pour les moins de 12 ans

Visite du  
Donjon  
  MONCONTOUR 
du 10 avril au 1er mai 
les vendredis 
à 16h30 

Gratuit pour les moins  
de 12 ans

Comment réserver et acheter sa visite en ligne ?
1•  Rendez-vous sur notre boutique www.boutique.tourisme-loudunais.com
2•  Choisissez votre visite
3•  Validez et procédez au paiement
4•  Recevez votre billet par mail

Plongez au cœur de l’histoire,  
du patrimoine et de la nature  
du Pays Loudunais à travers  
huit rendez-vous uniques.

Cette année encore, l’événement Pays Loudunais Secrets 
vous invite à explorer des lieux insolites et à rencontrer 
des passionnés qui dévoileront les richesses méconnues 
de notre territoire. Laissez-vous surprendre par des récits 
captivants, des promenades commentées et des rencontres 
inoubliables.
Rejoignez-nous pour ces découvertes inédites et réservez 
dès maintenant vos dates au 05 49 22 22 22.

6€

pers.

 LOUDUN 
Sam. 11 avril • 15h 

Redécouverte de la 
Maison de  
l’Art Roman

 SAIX 
Dim. 26 avril • 15h 

Secrets de chapelles :  
entre légendes et 

miracles

ecrets

 SAMMARÇOLLES 
Dim. 31 mai • 15h 
La Grande Jaille, 

histoire d’un château 
Loudunais

3€

pers.

Les rendez-vous



Office de tourisme du  
Pays Loudunais
2, rue des Marchands  

86200 Loudun • 05 49 22 22 22
Ouvert toute l'année

du 1er avril au 30 juin 2026 
du mardi au samedi :  

9h30-12h30 / 14h30-18h  
fermé les jours fériés

Bureau d’informations 
touristiques de 

Moncontour 
33, rue Maxime Ridouard 

05 49 98 94 94
du 8 avril au 27 juin 

du mercredi au samedi  
10h-13h / 14h-17h30

Bureau d’informations 
touristiques du  

Center Parcs
Route des Trois-Moutiers 

06 02 10 95 12
Ouvert toute l’année

Accueil Hors les Murs
Maison de Pays du Loudunais 

Aire de Repos La Briande  
86200 Chalais

à partir du 12 avril 
dimanche : 13h-16h30 

mai : jours fériés et dimanches  
13h-16h30

Envie de visites  
guidées ?  

Retrouvez toutes les sorties  
et l’agenda complet  
du Pays Loudunais ! 

Téléchargez

l’appli

tourisme-loudunais.com  

Et
aussi !

L’Office de tourisme du Pays Loudunais 
dispose désormais de sa billetterie en ligne : 
https://boutique.tourisme-loudunais.com

 

Cette nouvelle plateforme permet désormais 
aux visiteurs comme aux habitants de 

réserver leurs billets en quelques clics, 
pour un grand nombre d’activités, visites et 

événements proposés sur le territoire.
Le but de ce nouveau service est de faciliter 
l’accès à l’offre touristique locale et de soutenir 
les acteurs du territoire en leur offrant une 
meilleure visibilité…

Achetez en ligne, 
c’est p�sible !

BESOIN D’AIDE ?

Contactez votre référent au 05 49 22 22 22

Achetez v� 
billets à

 prix malins !

ui
ve

z 
la

 m
eu

te
 !

*
Si bien en 

Office de Tourisme du Pays Loudunais
2 rue des Marchands - 86200 LOUDUN 

Tél. 05 49 22 22 22 - contact@ tourisme-loudunais.com

     www.tourisme-loudunais.com 

CÀ PARTIR DE 

pers.46€

Découvrir notre offre
CÀ PARTIR DE 

pers.46€

Château de Monts sur Guesnes
Historial du Poitou

CÀ PARTIR DE 

pers.13€

Château de la 
Mothe Chandeniers

CÀ PARTIR DE 

pers.9€

Bioparc

CÀ PARTIR DE 

pers.26€

Le site internet de l’Office de tourisme se 
refait une beauté. Pour cela, on a le souhait 
de proposer aux internautes une offre de 
qualité.

L’Extranet VIT (Votre Informatique 
Touristique) vous permet de mettre à jour vos 
informations quand vous le souhaitez. Vous 
avez également la possibilité de modifier vos 
photos quand vous voulez, par saison, par 
exemple.

Me�ez à jour  
v� inf�mations !

Vos données sont ainsi à jour tout au long de l’année dans notre base de données.
Ces informations seront reprises à chaque édition de brochures, dépliants ou autre 
supports de communication.

BESOIN D’AIDE ?

Contactez votre référent au 05 49 22 22 22

CLIQUEZ ICI POUR ACCÉDER À NOTRE 
BOUTIQUE EN LIGNE

CLIQUEZ ICI POUR ACCÉDER À 
VOTRE INFORMATION TOURISTIQUE


